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BIRYAN (NEVSEHIR)

1 adet kuru sogan ince kiyilir. 2 yemek kagsigi siviyag karisimda pembelestirilir. 1 kg kugbasi dana eti ilave edilir,
suyunu ¢ekene kadar kavrulur. tuz, karabiber ve 5 su bardagi su eklenir, bir tagim kaynatilir. 2 su bardagi piring
nisastasi gidene kadar yikanir, stizddrdltr. Uygun bir tepsiye yayilir, Gzerine et suyuyla birlikte dokilir. 180
C°[?lik 6nceden isitilmis firinda 40 dakika pisirilir. 7 yemek kasigi tereyagi kizdirilir ve tizerine gezdirilir.
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