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BIRDIRCIN YUMURTALI FASULYE PIYAZI

https://cook.com.tr

Haslanmis Kuru Fasulye 2 Su Bardagi
Bildircin Yumurtasi 6 Adet

Sizma Zeytinyadi 1 Yemek KagigJi
Sofra Tuzu 1 Tutam

Limon Suyu 1 Yemek Kasig

Kirmizi Biber 1 Adet

Sogan 2 Adet

Kornison Tursu 4 Adet

Uz0m Sirkesi 1 Adet

Fasulyeyi 1 gece 6nceden suda bekletin. Ertesi sabah suyunu stizlin, yikayip, pisirme tencerenizde fasulyeler
yumusayincaya kadar haslayin. Derin bir karistirma kabinda, haglanmis fasulyeler ile birlikte, ince yarim ay
seklinde dogranmis soganlari, kiip kesilmig kornigon turguyu, ince dogranmig kirmizi biberi ekleyip tim
malzemeyi karistirin. Uzerine limon, zeytinyag ve tuzu da ekleyip karistirin. Servis tabaginiza koyduktan sonra,
en Ustine yariya kesilmig bildircin yumurtalarini da ekledikten sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:170416 « adi:Birdircin Yumurtali Fasulye Piyazi « génderen:Gul « indirme tarihi:07.04.2025 - 16:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/birdircin-yumurtali-fasulye-piyazi-vt119369
https://cook.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/birdircin-yumurtali-fasulye-piyazi-170416.jpg
http://www.tcpdf.org

