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BIRCAN TATLISI

1 Adet Sana Klasik

1 GCay Bardagi sit

1 Su Bardagi krema

1 Tath Kasi§i toz seker

2 Yemek Kasidi hindistan cevizi
3,5 Su Bardagi st

3 Yemek Kagigi file badem

0,5 Su Bardag kabuksuz badem
1 Paket Dr. Oetker Muhallebi

16 Adet Kedi Dili Blskvi

3,5 su bardag sutl bir tencereye bosaltip Gzerine Dr. Oetker muhallebi posetini ilave ediniz. Orta ateste surekli
karistirarak pisirin. Ocaktan alin, oda sicakligina geldiginde buzdolabina koyun ve 1-2 saat bekletin. Kremayi
mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Soguk muhallebiyi ilave edip 2 dakika daha ¢irpin. Servis yapacaginiz tabagda 1 sira
aldigi kadar kedi dili buskuiviyi siralayin. 1 gay bardagi site 1 tatl kasidi seker ekleyip karistirin. Kaptaki
blskuavileri stttin yarisiyla islatin. Kremali muhallebi karigiminin yarisini buskuvilerin tGzerine dokiin. Bademleri
muhallebinin Gzerine serpin. Kalan sit ile 8 adet biiskiviyi islatip muhallebinin Uzerine siralayin. Uzerine kalan
muhallebiyi yayin. Dolapta 2 saat kadar bekletin ve servis edilmeden énce hindistan cevizi ve badem ile
sUsleyerek servis edelim.
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