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BIR LOKMALIK VISNELI REVANI

https://migros.com.tr

1 paket hazir revani
Kaymak

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

3-4 limon suyu

1 su bardag visne

1 su bardagi seker

1 yemek kagigi nisasta
1 su bardagi su

1. Revaninin serbeti i¢in bir sos tenceresinde sekeri, suyu ve limon suyunu kaynayana kadar pisirin ve
sogumaya birakin.

2. Visne Sosu i¢in. Visneyi, toz sekeri ve suyu sos tenceresinde kaynayana kadar pisirin.

3. Nisastayi ¢cok az suyla eritin ve tencerenin igine dékun.

4. Kivamli bir sos olana kadar ksisik ateste pisirin.

5. Sogumaya birakin. Hazir revaniyi yuvarlak kesme kalibiyla kesin.

6. Sogumus serbetin igine atin, serbeti ¢ektikten sonra bir tabaga alin.

7. Revanilerin Uzerine 1 yemek kasigi kaymak koyduktan sonra tzerlerine vigsne sosunu dokun.
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