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BIR LOKMALIK KEKLER

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardadi seker

2 ¢orba kasig margarin
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un

1 gorba kagigi kakao
Uzeri igin:

1 poset toz krem santi

1 cay bardagi soguk st
1 paket kare ¢ikolata

Yumurta, seker ve yumusak margarin mikserle 5 dakika cirpilir. Uzerine diger malzemeler eklenir. Yaglanmig
diz firn kabina dékdlir. 170 derece firnda 25-30 dakika pisirilir. Firindan ¢ikinca yarim saat sogumasi igin
bekletilir. Toz krem santi soguk sitle kar haline gelene kadar mikserle ¢irpilir, buzdolabina konur, sertlesmesi
saglanir. Cikolata bir tavaya alinir ve ¢ok kisik ateste eritilir. Soguyan kekin tzerine krem santi sGr0lUr. Sonra
erimis cikolata gezdirilir. Gikolata donunca bir lokmalik karelere kesilir ve servis tabagina muntazam dizilir.
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