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BiR KASIK CORBASI

1 yemek kasigi kirmizi mercimek
1 yemek kasigi yesil mercimek
1 yemek kasigi piring

2 yemek kagsidi bulgur

6 su bardagi su

Terbiyesi igin:

1 su bardag yogdurt

1 yumurta sarisi

Sosu igin:

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 cay kasigi pul biber

Bir fiske karabiber

1,5 tath kasigi kuru nane

Oncelikle tiim bakliyatlari iyice yikayip stizgegten gegirin.

Ardindan derin bir tencereye alin ve Uzerine kaynamig suyu ilave edip bakliyatlar yumusayincaya kadar pigirin.
Terbiyesi icin malzemeleri kaseye alin ve plrizsuz bir kivam alana kadar karistirin.

Daha sonra ¢orbanin suyundan bir kepge alarak terbiyeye ilave edip hizlica karistirmaya devam edin.

Kivam aldiktan sonra bir yandan karistirmaya devam ederek ¢orbaya ekleyin.

Sosu icin tavaya zeytinyag), tereyagi ve incecik dogranmig sogani alip rengi degisene kadar kavurun.

Uzerine baharatlari da ekleyip karistirin ve ocagin altini kapatin.

Kaynayan ¢orbanin izerine sosunuzu ilave edin ve tuzunu da ekledikten sonra sicak servis edin.
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