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BIR FIRININ ISI DERECESINI NASIL ANLAMALLI ?

Evde firinlarin 1si derecelerini anlamak igin firina beyaz bir kagit atilir. Kagit 5 dakikada gayet hafif sari bir renk
alirsa bunun 1si derecesi 100 - 130'dur. Buna hafif isi denir. Béyle bir firina el sokulabilir.

Firinin igine atilacak beyaz kadit 5 dakika iginde koyu sari bir renk alirsa bunun i1si derecesi 140 - 170’ dir. Buna
orta 1sili firin denir ve bdyle bir firina el sokuldugunda isiya gui¢ dayandigi gorulir.

Firina atilacak beyaz k&dit 5 dakika iginde simsiyah olursa bunun isi derecesi 175 - 225'dir. igine el
sokulamayan bu firinlara kizgin firin denir.
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