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BIR DEMET GUL

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

1 cay bardagi su

1 limon kabugdu rendesi

1 tUp Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Dolgu:

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
50 g yumusak margarin

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1 su barda@i kiip seklinde dogranmis ananas
0,5 gay bardagi findik kiridi

Sislemek icin:

2 poset Dr. Oetker Krem Santi

2 su bardagi krema

1 yemek kasigi limon suyu

1 thp Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Dr. Oetker Pasta Stist - Gimdus Inci

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin. Mikser ile dnce disuk, sonra yiksek devirde 5 dakika
¢irpin. Limon kabugu rendesi ve 40-45 damla kirmizi jel renklendirici ilave edip mikser ile ¢irpin. Hamurun
yarisini kaliba dékin, Gzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kalibin kelepgesini spatula yardimi ile kenarlarindan ayirarak ¢ikarin ve pandispanyayi
sogumaya birakin. Kalibi yikayip kurulayin ve pisirme kagidi serin. Kalan hamuru kisa bir sire ¢irpin, kaliba alin
ve ayni sekilde pisirin.

Sat, margarin ve pasta kremasini ¢irpma kabina alin. Mikser ile 6nce disik, sonra yiksek devirde 2-3 dakika
girpin.

Soguyan pandispanyalarin her birini enlemesine ikiye kesin. Pandispanyanin ilk katini servis tabagina alin,
Uzerine pasta kremasi yayin, ananas siralayin ve findik kingi serpin. lkinci kat pandispanyayi kapatin, ayni
sekilde devam ederek tamamlayin. Pastayi kalan pasta kremasi ile kaplayin.

Krema, krem santi ve limon suyunu bir ¢irpma kabina alin. Mikser ile dnce disuk, sonra yiksek devirde 2-3
dakika ¢irpin.

Bir cirpma kabina hazirladiginiz krem santiden 3-4 yemek kagigi alin, Gzerine koyu pembe bir renk elde edecek
miktarda kirmizi jel renklendirici ekleyerek ¢irpin. Yildiz uglu krema sikma torbasina alin. Igten disa dogru
daireler sikarak pastanin alt kismina bir sira gil yapin. Krem santiden 10-12 yemek kagidi alin, hazirladiginiz
rengin daha ac¢ik tonunu elde edecek miktarda jel renklendirici ilave edin ve ¢irpin. Krema sikma torbasina
doldurun, yaptiginiz gullerin Ust sirasindan baslayarak 3 sira daha gl yapin. Kalan krem santiyi daha da agik
pembe yapin ve pastanin tizerine sikin.

Buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin. Inciler ile sisleyin ve servis yapin.
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