—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BINGIL KEK

2 su bardadu un

Yarim su bardagi nisasta

1 su bardagi pudra sekeri

4 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
2 paket kabartma tozu

1 su bardag yogdurt

Yarim su barda@i aycgicek yagi

Bir kapta un, nisasta, pudra sekeri ve kabartma tozu iyice karistirilir. Uzerine yumurtalar kirilir, yogurt, limon
kabug@u rendesi, aycicekyadi ilave edilir. Bir ¢atal yardimiyla hi¢ plriz kalamayacak sekilde karistirilir.
Yaglanmis bir kek kalibina dokilir. Kek kalibi bir tepsiye oturtulur ve tepsiye biraz su konur. (bu islem kekin
daha da yumusak olmasini saglar) 160 derece firnda 1 saat kadar pisirilir.
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