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BIiLINA DOLMASI (CEKYA)

1/2 Su Bardagi Ceviz igi
1/2 Su Bardagi Findik Ici
1/2 Su Bardagi Fistik Igi

3 Corba Kasigi Kavrulmus Susam
4 Corba Kasig Bal

1 Su Bardagi Kuru Kayisi

1 Su Barda@i Hurma _

1/2 Su Bardagi Kuru Uziim
200 gr. Kaymak

SOSU IGIN:

1/2 Su Bardagi Pekmez
100 gr. Musmula

1 Gay Bardag@i Su
HAMURU IGIN:

2 Su Bardagi Sut

1/2 Su Bardagi un

1 Cay Bardagi Seker

2 adet Yumurta

6 Corba Kasigi Tereyagi

Dolma i¢i malzemelerinin timUn0 mikserde plre haline getirin. Bilina malzemeleri olan sut, seker, un ve yagi bir
kaba koyup cirpma teli ile iyice karnistinin. Teflon tavayi hafifge yagdlayip, orta buyUklikte bir kepge yardimiyla
icine karigimdan dokerek orta ateste krep seklinde pisirin. Hazirladiginiz harci igine siirp dolma seklinde sarin.
Sosunu ilave ederek servis yapin.

SOSUN HAZIRLANISI VE SUNULUSU Musmula ve pekmezi ocada koyup 15 dakika kaynatin ve siizdurin.
Soguttuktan sonra bilina dolmalarinin tGizerine ya da kenarina dokerek servis yapin.

Fotograf "yeni numara" tarafindan génderildi. 21.09.2015
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