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BILEZIK PASTA

1 paket sade kekun,

1 su bardagi un,

yarim paket margarin (oda sicakliginda),
yarim su bardagi tozseker,

1 tath kasidi tozseker (ayrica),
1 tath kasidi maya,

1 su bardag ilik s(t,

1 adet yumurta.

Kizartmak igin:

Siviyag.

Uzerine:

Pudrasekeri

Kekunu bir kaba bosaltin. 1 su bardadi unu ve yarim su bardagi tozsekeri de etrafina yayin. Yarim paket
margarini dilimleyip, una ekleyin. Malzemenin ortasini agin. 1 tath kasigi mayayi ufalayip, 1 su bardag ik sttu
doékan. 1 tath kasigi tozsekeri ekleyin. 10 dakika mayalandirin. Yogurmaya bagslarken 1 adet yumurtayi karin.
Yogurulan hamuru da 10 dakika bekletin. Hamurdan yaklasik 13 adet beze koparin. Hamura elinizle gubuk sekili
verin. Hamurun iki ucunu resimdeki gibi birlestirin. Hamura digim atin. Daha sonra hamurun uglarini bir
altindan bir de Ustiinden gecirip, 6rguli bilezik sekli verin. Bitin hamur bezelerine ayni ydntemle sekil verdikten
sonra derin bir kapta fazla kizgin olmayan siviyagda kizartin. Daha sonra Uizerine pudra sekeri serpip, servis
ya-pin.Not: Bu tatlinin 6zelligi kizgin olmayan yadda pismesi. Bunun igin tencerede hamurlarin bir kismini
kizarttiktan sonra kalan hamurlar kizartmak igin yagin sogurmasini bekleyin. Aksi takdirde hamurlarin ici
pismez.

© lezzetler.com tarif no:21136 » adi:Bilezik Pasta » gonderen:oya sancakli « indirme tarihi:04.05.2024 - 23:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bilezik-pasta-vt15465
http://www.tcpdf.org

