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BILECIK MANTISI

Ergun Kdknar

250 gr. kiyma

1 adet sogan

1 su bardagi nohut
1 corba kasigi salca
3 su bardagi un

2 adet yumurta

2 su bardagi yogurt
1-2 dis sanmsak

1 kasik tereyag

1/2 demet maydanoz
Yeterince tuz, biber

Un, tuz ve su karigimiyla hamur yapiniz. 10 dakika dinlendiriniz. Kiymayi incecik dogranmig sogani, maydanozu,
tuzu, karabiberi iyice karigtiriniz. Dinlenmis hamuru 2 mm. kalinhdinda aciniz. Karelere kesiniz. Uzerine nahut
bilyUkliginde kiyma koyunuz. Kare hamurun kenarlarini kapatip gul sekli veriniz. Yaglanmis firin tepsisinde
pembelesinceye kadar pisiriniz. Aksamdan islattiginiz nohutlar yumusayincaya kadar haglayiniz. Ezilmis
salgayl, tuzu i¢ine atiniz. Hamurlar yumusayincaya kadar kaynatiniz. Servis tabaklarina alip, Gzerine sarimsakli
yogurt, kizdinlmis yagda eritilmis kirmizibiber dékerek, sicak sicak ikram ediniz.
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