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BILDIRCINLI PATLICAN MUSAKKASI

4 adet kemiksiz bildircin
2 adet patlican

1 adet dogranmis sogan
8 adet domates

2 su bardagi aycicek yagi
2 dis sarimsak

1 adet defne yapragi
kekik

1 su bardagi zeytinyagi
acl sos

Birdircini tuzlayip buzdolabinda bekletin, daha sonra suda yikayip, aygicek yaginda agir ateste 3 saat pisirin. 6
domatesin kabugunu soyup, dograyin, dogranmis sogani zeytinyaginda 2 dakika kadar kavurup domatessleri,
sarimsagl, kekik ve defne yapragini ilave edin, pistikten sonra aci sos ilave ederek bekletin. Patlicanlari
uzunlamasina kesip zeytinyaginda kizartin. Bir kaliba énce zeytinyaglarin yarisini dizin, Gzerine bildircini
yerlestirin, bir dilim domates, bir kasik domates sosunu sirasiyla yerlestirdikten sonra, en Uste kalan patlicanlari
ddseyin, 200 derece firinda 15 dakika pisirin. Tabagda alin ve etrafini domates sosu ile sisleyin.
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