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BILDIRCINLI EZOGELIN CORBASI

https://www.aksam.com.tr

1 adet bildircin

1.5 su bardadi mercimek
Yarim ¢ay bardagi piring
Yarim ¢ay bardagi bulgur
1 adet limon

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi nane

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi pul biber

2 dig sarimsak

1 tane sogdan

Pekmez

Bildircinli ezogelin ¢orbasi igin énce 1 litre kaynayan suyun icerisine mercimek, bulgur ve pirinci ekliyoruz.
Ardindan sogani ve sarimsagi da ¢orbaya ilave ediyoruz.

Bildircinin igine tereyagdi koyup siringa ile igerisine pekmez enjekte ediyoruz.

Uzerine tuz, karabiber ve zeytinyadi dokiip 180 derecede yaklasik 20 dakika pisiriyoruz. Corbadan 1 yemek
kasigi alip kalanini karistiricidan gegiriyoruz.

Tereyadi ve domates salcasini kavurup, nane, pul biber ve limon ekleyip ¢orbaya ekliyoruz

Kizaran bildircini firindan alip, dnceden ayirdigimiz ezogelin gorba harcinin Gzerine koyuyoruz.

Tabagin kenarina gorbayi ekleyip son olarak ¢orbanin tizerine ayran képuginu ilave ediyoruz. Bildircinh
ezogelin ¢orbasi hazir.
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