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BILDIRCIN YUMURTALI PATATESLI MILFOY KULAHI

24 adet milféy hamuru

4-5 adet orta boy haglanmis patates
2 ¢orba kasigi mayonez

2 cay kasigi kori

Karabiber

Tuz

12 adet bildircin yumurtasi
Maydanoz yapraklari

2 yemek kasigi yag

Her bir milféy hamurunu bir parmak genigliginde seritler halinde kesin.

Patatesleri haglayin ve ezin. Mayonez, tuz, yag, karabiber ve kériyi ekleyerek karistirin.

Kulah seklindeki kaliplarinizi yaglayin (Kaliplar metal hazir kalip olabilecegi gibi kartondan sizlerde
yapabilirsiniz). Seritler halinde kesilmis olan milféyleri, iki adet milfdy denk gelecek sekilde serit serit dondurerek
sarin ve yagli kagit serili firin tepsisine yerlestirerek Ustlerine yumurta sarisi strdn.

Kdlahlarn énceden 180' de isitilmig firinda kizarincaya kadar pigirin. Pigen kilah milfdylerin biraz sogumasini
bekleyin ve i¢clerinden kalip kilahlarn milfdyleri fazla sikmadan, déndlrerek ¢ikarin. Aksi halde milféyler
parcalanabilir.

Elde ettigimiz milféy kilahlarina énceden hazirladigimiz patatesli harci koyun.

Bildircin yumurtalarini haglayin ve soyun. Kilahlarin agiz kismina maydanoz yapraklari ve yumurtalar yerlestirip
servis tabagina dizin.

Not: Milféy seritleri kilahlara sararken agiz kisminda bosluk birakin ki, milféy ¢ikarirken, kilahta elinizle tutup
¢ikaracak yer kalsin. Aksi takdirde milféyden tutmak zorunda kalirsiniz ki bu durumda kilahi gikarmak ¢ok zor
ve milféy zarar gorr.
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