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BILDIRCIN YUMURTALI ATISTIRMALIK MiNi
POGACALAR

Hamur Malzemeleri:

2 paket Pakmaya Mayal PoJaca Harci
200 gr bugday unu

1 adet patates, haglanmig

1 cay kasigi tuz

100 g margarin

1 cay bardag! yogurt

50 mlilik su (1 gay bardag)
Ic malzemesi:

12 adet bildircin yumurtasi
Uzeri igin:

3 yemek kasigi susam

1 yumurtanin sarisi

Bir karigtirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayall Pogaca Harci paketinin tamamini ve tuzu dékiip
harmanlayin.

Daha sonra oda i1sisinda yumusamis margarini, haglanip catalla iyice ezilmig patates piresini ve oda i1sisinda
beklettiginiz yogurdu ekleyin. Yogurmaya basglayin. Azar azar él¢lu ik suyu ilave edin. Hamuru yodurdukg¢a
suyunu ¢ekecektir. Plrlzsuz bir hamur elde edinceye kadar yaklasik 10 dakika boyunca yogurun.

Hamurun Gzerini 6rtdn. llik bir ortamda, hamurun hacmi yaklasik 1,5-2 katina gikana dek, 30-45 dakika bekletin.
I¢ malzemesi icin bildircin yumurtalar kaynayan suyun igine atin. 3 dakika haslayin. Suyun iginden alin,
soguyunca kabudunu soyun.

Hamuru yeterince dinlendirdikten sonra 20 adet bezeye ayirin. Her bezenin ortasina birer adet haglanmig
bildircin yumurtasi yerlestirin. Top seklinde toparlayin. Her tarafina yumurta sarisi siriin, susama bulayin. Bu
sekilde 10 dakika daha bekletin.

Dinlendirdiginiz podaca hamurlarini dnceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda, 15 dakika pisirin.
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