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BILDIRCIN YAHNISI

Birkag bildircini temizleyiniz, ayaklarindan asiniz, ertesi giint gagalariyla tirnak uglarini kesiniz, gézlerini
¢ikariniz, iclerini temizleyip herbirini dérde béliniz. Haslanmis 1-2 patatesi presten gegiriniz, tuz, biber ve biraz
sekerle iyice dévdikten sonra tencereye koyunuz, bir ¢i§ yumurta sarisi ilave ederek tahta kasikla karistirip et
suyu ile boza kivaminda sulandirdiktan sonra stiziniiz. Sonra hafif ateste birkag dakika ¢evirip indiriniz, sicak
olarak saklayiniz.

Onceden ddrde ayirip sogan suyuna batirdiginiz kuglari, biraz tereyadi ve findik buyUkligunde dogranmis 20
kadar salgam ve havugla tencereye koyup 1 bardak etsuyu ile islatiniz. Kapagi kapayip orta ateste yarim saat
yavag yavas pisirerek 8-10 tane konserve mantar ilave edip 5 dakika sonra indiriniz. Tabaga aldiginiz zaman
salgaya bir kahve kasigi hardal karistirip Uzerine gezdiriniz.
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