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BILDIRCIN KEBABI

1 adet bildircin

30 gr tereyag

1 yemek kasigi krema
1 yemek kasigi un

1 adet bostan patlicani
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

2 yemek kasigi salga

Oncelikle bildircinlari kemiklerinden ayirin, patlicanin igini oyun ve bildircini patlicanin igine koyun ardindan
tepsiye dizin. Ol¢Usu verilen tereyagini bir tencerede eritin, sonrasinda i¢ine unuda koyarak bir sire kavurun. Un
kavrulduktan sonra tuz, karabiber, krema ve et suyunuda ekleyerek bir slire kaynatin. Yaptiginiz karigimi
bildircin kebabinin bulundugu tepsiye koyarak Gzerini folyo kagitla sarin ve 200 derecede isitilmig firinda pisirin.
Daha sonra afiyetle servis yapabilirsiniz.

Fotograf "AyGodlgesi" tarafindan génderildi. 20.01.2015
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