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BILDIRCIN KEBABI

https://www.sabah.com.tr

1 adet bildircin

1 adet bostan patlican

50 gr tereyagi

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi krema

1,5 - 2 yemek kasidi salca
Tuz

1 tutam karabiber

Oncelikle patlicani tepesinden keserek igerisini oyun

Bildircinlari temiz bir sekilde yikayin

Daha sonra patlicanlarin icerisine alarak tepsiye koyun

Tencerenin iginde erittiginiz tereyaginin igerisine un koyarak biraz kavurun

Daha sonra icerisine salga, krema, tuz, karabiber ve et suyu ekleyerek kaynatin

Daha sonra igerisinde bildircin olan tepsiye koyarak tzerini folyoyla kapatip firina verin
200 derece firnnda pisirin. Bildircinlar pisene kadar firinda kalacak.

Daha sonra servis tabagdinda servise sunabilirsiniz.
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