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BILDIRCIN KALIPTA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
16 bildircin,

60 gram rendelenmis kaser peyniri,
50 gram firnlanmig bayat ekmek tozu,
100 gram margarin yag,

30 gram un,

1 bas sogan,

1 havug,

1 sap kereviz,

2 yumurta,

1/2 kilo patates,

1/2 litre siit,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Bildircinlari, tiylerini yolup igini temizledikten ve ince tlylerini gidermek icin tltsiledikten sonra bol
akarsuda yikayarak bir tencereye koyun. Tencereyi, bildircinlarin UstinG drtecek kadar suyla doldurun.
Kazinmig, yikanmis havugla kerevizi ve tuzu katarak bildircinlari pisirin. Bildircinlar pigince bunlari tencereden
¢ikarip etini kemiklerinden ayirin. Sonra bu etleri tavla zar ufakhiginda dograyin. Beri yanda patatesleri tuzlu
kaynar suda hasladiktan sonra soyup plre makinesinden gegirin. Elde ettiginiz plreyi daha énce kaynatiimig
s(tln dortte biri ve margarin yagiyla bir tencereye koyup atese oturtun. Bir tutam da tuz serptikten kagsikla
karistirarak kaynatin. Orta boy bir turta kalibini yaglayin. Patates plresini, turta kalibinin dibine ve kenarlarina
sivayin. 20 gram erimis margarini purenin Uzerine gezdirerek dékin. Sonra kalibi 10 dakika kizgin firinda tutun.
Pure, firnda kizarmaktayken. 30 gram margarin yagi, un, kalan sit ve yeteri kadar tuzla bir besamel salgasi
pisirin.

Pisen salcayi atesten indirdikten sonra buna rendelenmis kaser peynirinin yarisini, haglanmig ve kiyilmig
yumurtalari dogranmig bildircin etlerini katin ve hepsini iyice karistirarak birbirine yedirin. Sonra bu karigimi,
firndan ¢ikardiiniz kalibin i¢indeki kizartilmig patates puresinin tGstline bosaltin ve bir spatula yardimiyla
dlzeltin.

Kalan rendelenmis peyniri ve ekmek tozunu, karigimin tizerine gezdirerek dékin Kalan margarini de pargalara
ayirip Uzerine serpistirdikten sonra kalibi tekrar kizgin firina stiriin ve orada 15 dakika tutun Ustl boérek gibi
kizardiktan sonra yemegi firindan ¢ikarin ve sicak sicak servis yapin.
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