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BILDIRCIN FIRIN (FRANSA)

4 bildircin (firmlanmaya hazir)

500 gr kiicUk taze patates (soyulmus ve ikiye bélinmus)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi ¢ekilmis karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

250 gr arpacik sogani (dilimlenmis)

Baharat torbast:

8 sap maydanoz

1 tutam kekik

1 defne yaprag

Once finninizi yiiksek sicakliga (220° C) getirip isitiniz. Bildircinlarin igini ve disini tuz ve biberle ovup, bir kenara
koyunuz.

BuyUk bir tencerede tereyadi eritip kdpUkleri kaybolunca sodan ve patatesleri koyunuz; 12 dakika, patateslerin
yapismamasi i¢in tencereyi sallayarak pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, bildircinlari ve baharat torbasini igine koyarak, firina siriiniz. Bildircinlari 20-25 dakika,
pisiriniz.

Tencereyi firndan aliniz. Baharat torbasini ¢ikarip atiniz. Bildircinlari isitilmis bir servis tabagina koyarak,
etrafina tenceredeki patatesleri dizip hemen servis ediniz.
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