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BILDIRCIN ETLI BEYTi KEBABI

400 gram bildircin kiymasi
1 adet sogan

1 adet yumurta

1/2 demet maydanoz

3-4 dis sarimsak

2 dilim bayat ekmek ici

1 tath kasidr kimyon

1 tath kasidi pulbiber

1 tath kasigi karabiber
Tuz

Sarmak igin:

1 adet yufka

50 gram margarin

Sosu igin:

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 su bardagi su

1 yemek kagigi margarin
1 adet yumurta tzerine slirmek igin
Uzeri icin:

1 su bardag yogdurt

2 yemek kagsidi margarin

Koéfte malzemeleri yogurulup kéfte hazirlanir.

1 yemek kasidi yag eritilir biber salgasi katilip kavrulur 1 su bardadi su eklenip kaynatilir ve sogumaya birakilir.
50 gram margarin eritilir, 1 adet yufka masaya serilir eritilen margarin yufkanin her tarfina srGlir ortadan kesilir,
kesilen yufkanin genis taraflarina 2 pargaya ayirdigimiz kéfte rulo seklinde yerlestirilir, gok siki olmayacak
sekilde rulo yapilir 2 santim genigliginde verev kesilir yagh kagit serili tepsiye dizilir, Gzerlerine 1 butin yumurta
cirpilarak surdlir, sicak firinda Uzerleri kizarana kadar pisirilir. Soguyan salgall sos Uzerlerine dokdilerek tekrar
firna suruldr 10 dakika kadar pisirilir.

Erittigimiz yagdi Gzerlerine gezdirilip yaninda yogurt kizartiimig biber ve domatesle birlikte sicak servis yapilir.
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