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BİĞBÖREK YAPIMININ PÜF NOKTALARI

İç malzemenin içine ilave edeceğimiz su önemlidir. Eğer iç malzemenin içinde su olmazsa, çi börek pişerken
içindeki kıyma top top olur ve dağılmaz.
Hamurun kabarması için içine bir yemek kaşığı sirke katmamız önemlidir.
Hamurun elimize yapışması, kulak memesi kıvamında olması gerekir.
Kızartırken çiböreğin yağ çekmesini istemiyorsak, fazla ununu silkeleyerek kızartmaya dikkat etmeliyiz.
Çibörek yaparken harcı koyduktan sonra fazla bekletmemeliyiz, çünkü bekledikçe sulanacaktır.
Çibörek, bol kızgın yağda teker teker kızartılmalıdır.

© lezzetler.com tarif no:172024 • adı:Biğbörek Yapımının Püf Noktaları • gönderen:Selver Somuncu • indirme tarihi:15.05.2025 - 03:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bigborek-yapiminin-puf-noktalari-vt120103
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/bigborek-yapiminin-puf-noktalari-172024.jpg
http://www.tcpdf.org

