BIGBOREK YAPIMININ PUF NOKTALARI

ic malzemenin icine ilave edecedimiz su énemlidir. Eger ic malzemenin iginde su olmazsa, ¢i bérek piserken
icindeki kiyma top top olur ve dagiimaz.

Hamurun kabarmasi igin igine bir yemek kasigi sirke katmamiz énemlidir.

Hamurun elimize yapismasi, kulak memesi kivaminda olmasi gerekir.

Kizartirken ¢ibdregin yag cekmesini istemiyorsak, fazla ununu silkeleyerek kizartmaya dikkat etmeliyiz.
Giborek yaparken harci koyduktan sonra fazla bekletmemeliyiz, ¢linki bekledikge sulanacaktir.

Giborek, bol kizgin yagda teker teker kizartiimalidir.
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