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BIFTEKLI VE GEDARLI DURUM

Eyip Seving

4 adet tortilla ekmegi

4 adet dana biftek (jllyen kesilmig)
1 kliclk sogan (piyazlik dogranmis)
8 adet ¢edar peyniri

1 adet kdzlenmis kirmizi biber (jalyen kesilmig)
1 tath kasigdi tath toz biber

1 yemek kasigi misir

1 yemek kasigi meksika fasilyesi

2 yemekkasigi zeytinyagi

Tuz

Servis igin;

Marul yapraklari

1 yemek kasidi zeytinyagini bir tavada kizdirin. Piyazlik sodanlari atip karamelize edin ve bir kenara alin. Kalan
yagi ekleyip kizdirin ve jilyen kesilmis biftekleri atip 2 dakika kadar ylksek ateste ¢evirin. Tuz, toz biber,
kozlenmig biber, misir ve Meksika fasulyelerini ekleyip karigtirin ve ategten alin. Tortilla ekmeklerinin igine
2[7ser adet cedar dikey olarak dizin. Uzerine sicak etli karisimdan ekleyip diiriim seklinde sarin. Marul
yapraklariyla beraber servis edin.
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