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BIFTEKLI SALATA

Malzeme:

100 gram biftek

2 corba kagiJi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 adet sogan

1 cay kasigi sarimsak

50 gram meksika fasulyesi
Yarim ¢orba kasigi salca

1 adet domates

2 adet biber

1 cay kasigi kimyon

100 gram Akdeniz yesillikleri
20 gram mozarella peyniri
3-4 adet siyah zeytin

1 adet kdzlenmis biber

2 adet taze sogan

1 paket misir cipsi

30 gram krema

2 cay kasigi pul biber

Sosu l¢gin :

2 ¢orba kasiJI susam yagi
125 ml GzUm sirkesi

1 tath kasidi sarimsak puresi
1 adet sogan

1 tath kasidi hardal

1 tath kasigi Tuz

15 gram jalapeno biberi
Karabiber

Jalapeno vinaigrette sosu igin btlin malzemeleri mikserden gegirin. Birkag¢ saat dinlendirin. Biftegi kiip
dogradiktan sonra una bulayip kizgin yagda kizartin. Bir tavada zeytinyagi ile dogradiginiz sogani soteleyin.
Sarimsak, Meksika fasulyesi, salga, domates, biftek ve baharatlari ekleyin. 20 dakika kisik ategte pigirin.
Akdeniz yesilliklerini bir salata tabagina alin. Uzerine jalapeno vinaigrette sosunu dékin. Mozarella peyniri,
zeytin kdzlenmis biber, taze sodani dograyip etle birlikte salatanin Gizerine yerlestirin. Krema ve tortilla cipsi ile
servis yapin.
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