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BIFTEKLI MANTARLI MAKARNA

www.ebruomurcali.com.tr

1 paket makarna [?] burgu [7] fiyonk [?] kalem
1,51t et suyu

Harg:

1 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

300 gr. mantar

300 gr. biftek

3 corba kasig! zeytinyad!
Tuz, karabiber

Uzerine:

Kiyilmig maydanoz

Daha 6nceden hazirladiiniz et suyunu kaynatin ve makarnalar et suyunda 7 dakika haglayin.
Ayri bir tavaya zeytinyagdi koyun.

Dilimlenmis mantar, sodan ve sarimsaklari zeytinyaginda soteleyin.

Julyen [?] parmak dogranmig biftekleri ekleyin, baharatini serpin.

Biftekleri hizlica yUksek ateste soteleyin.

Makarnay sliziin ve tavaya koyup hargla beraber 2 dakika pisirin.

Maydanoz serperek servis yapin.
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