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BIFTEKLI DURUM

2 yufka

7 adet kornison tusu
4 adet domates

6 adetmmarul yapragi
4 parca biftek

100 gramkiyma
Yarim sogan

Dovilmus biftegin bir tanesini tezgah lzerine alin. Rendelenmis sogan ve kiymayi bir kapta karistirip ti¢ parcaya
béliin. Bir parcasini tezgahtaki etin tizerine yayin.Uzerine tekrar biftek ve tekrar kiymali harg ilave edin. Boylece
kat kat et, kiyma, et, kiyma seklinde altta ve Ustte et olmasini saglayin. Daha sonra folyoya sarip 3 saat derin
dondurucuda bekletin. Pisireceginiz zaman ¢ok ince dilimleyerek yagsiz tavada iki ylizin0 4 dakika pigirin.
Yufkanin igine paylastirip Uzerine tursu ve domates koyup rulo seklinde sarin. Servis yaparken tost makinesinde
isitipmarul yapraklariyla susleyin.
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