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BIFTEKLI DORT PEYNIRLI PiZZA

https://www.droetker.com.tr

Pizza icin:

200 g dana biftek

0,5 ¢ay bardagi zeytinyagi

1 tath kasidi kekik

0,5 ¢ay kasigi karabiber

0,5 cay kasigi tath kirmizi toz biber
2 - 3 tutam tuz

1 adet kirmizi kapya biber

1 su bardagi su

2 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi sivi yag

Kirmizi sogan

Kuru sogan

1 adet Dr. Oetker Guseppe Pizza Dért Peynirli

Etleri 5-6 cm uzunlugunda ve 1 cm genigliginde ince geritler geklinde kesin. Derin bir kaba alip tizerine
zeytinyagini dokiin ve iyice karistirin. Uzerini kapatin ve buzdolabinda en az 1 saat bekletin. Stre sonunda
buzdolabindan ¢ikarin. Tavayi orta 1sidaki ocakta isitip etleri arkal 6nll gevirerek pisirin. Kekik, karabiber,
kirmizi toz biber ve tuzu serpin. 1-2 kez karistirin ve ocaktan alin.

Su, sirke ve sivi yagi bir tencereye alip kaynatin. Biberi kaynayan suya koyup yumusayincaya kadar bekletin.
Sudan alip kabugunu soyun ve dilimleyin.

Soganlardan 2-3&apos;er adet ince halka kesin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden caligtirin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 200 °C

Pizzay ambalajindan ¢ikarip tercihen tel izgara veya sicak tepsi Uzerine koyun. Firinin orta rafinda pigirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 13 - 16 dakika

Peynir eriyip rengi altin sarisina déndugdinde firindan ¢ikarin. Bekletmeden Uizerine et, biber ve sodanlari
siralayin. Bekletmeden dilimleyerek servis yapin.
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