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BIFTEK (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 kg. koftelik et

2 yemek kasi§i tereyagi

2 dilim bayat ekmek

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi un ve domates sal¢asi
1 cay kasigi nane

Tuz

YAPILISI

Koftelik et, ekmek igi, un, tuz, karabiber, nane, sal¢a ve bir kasik yag ile iyice yogurulur. Geri kalan yagla firin
tepsisi yaglanir. Hazirlanan harg bir parmak kalinliginda agilarak dstine yag ve salga sirildikten sonra firina
verilir. Pistikten sonra kesilip patates puresi ile birlikte servis edilir.
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