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BIFTEK ARASI SUCUK

Elif Korkmazel

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 dilim ince dévilmus antrikot
1'er cay kasigi tuz ve karabiber

4 uzun dilim taze kagar peyniri

6 dilim sucuk

2 cay kasigi kekik

1'er gorba kasigi hardal ve ketcap
1 su bardag sicak su

Etlerin iki yliziine de tuz ve karabiber serpin. Bir parga etin Gzerine iki dilim kagar peyniri ve ¢ dilim sucuk
koyun. Uzerine kekik, hardal ve ketcapin yarisini dokiin. Diger eti (zerine kapatin ve kirdanla birbirine tutturun.
Artan eti de ayni sekilde hazirlayip yagda beser dakika pisirin. Uzerine sicak suyu ekleyip bes dakika daha
pisirin. Pisme suyuyla birlikte servis yapin.
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