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BOF STROGONOF

750 gr. bonfile

500 gr. ¢ig krema

4 adet patates

1 bas sogan

1 kahve kasi§i hardal

1 domatesin suyu

Yarim kahve kagsiJi karabiber
1 ¢corba kasigi un

Tuz

1 kasik tereyagi

Bonfileleri, kiiglik parmak eninde ve uzunlamasina dograyiniz.

Bir tencerede Ince kiyilmis sodani, 1 kasik tereyaginda ¢ dakika kadar kavurunuz.

Dogramis oldugunuz bonfileleri bu tencereye atiniz, kendi suyunu gekene kadar kuvvetli ateste iyice geviriniz.
Icine hardal, biber, domates suyu, un ve tuz ekleyiniz.

Hepsini beraber iki dakika kadar ateste ¢eviriniz.

Yarim kilo ¢i§ kremayi icine dékundz, bir tasim kaynayincaya kadar ateste birakiniz.

Bagska bir kapta rendelenmis patatesleri pembelesinceye kadar kizgin yagda kizdiriniz.

Sonra patateslerle bonfilelerin Gzerini 6rterek hemen servis yapiniz.
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