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BIENENSTICH

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Su Bardag toz seker

1 GCay Bardagi siviyad

1 Tath Kagigi bal

100 gr ince kiyilmig badem
2 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

4 Adet yumurta

1 Paket vanilyali puding

1 Paket kabartma tozu

Genis bir kabin iginde yumurtalari iyice ¢irpin, ardindan igine sivi yag, seker, vanilya, kabartma tozu ve un
ekleyip karistirin. Ayri bir yerde margarini eritin ve bademleri kavurun. Hamuru yaglayip unladiginiz kek kalibina
bosaltin, Gzerine kavurdugunuz bademleri ve bali yayin. Keki dnceden isitilmis 180 dereceli firinda pisirin.
Kremasi i¢in hazir pudingi tarife gére hazirlayin. Keki ortadan ikiye kesin ve arasina hazirladiginiz kremayi
sirin. Buzdolabinda 1 saat beklettikten sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:80372 « adi:Bienenstich « gdnderen:pomat « indirme tarihi:27.04.2025 - 18:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bienenstich-vt59250
http://www.tcpdf.org

