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BIDIRCIN COMLEK KEBABI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

1 Adet 4 litrelik Testi

15 Adet Bildircin

8-10 Adet Arpacik Sogan

5-6 Adet Sivri Biber

4 Adet Domates

2 Su Bardagi Su

Tuz

1 Gay Kasigi Karabiber, Kimyon, Tatl Kirmizi Toz Biber

Bildircinlarin i¢i temizlenir, tdylerinden arindirilir. Kalan ince tlyleri ateste Utulerek, yikanip kurulanir.
Ortalarindan ikiye kesilerek i¢i temizlenen bildircinlar, testinin agzindan gegecek sekilde pargalara ayrilir.
Testinin igine sirasiyla bildircin, dogranmis biber, sogan ve domates konulduktan sonra baharatlar, tuz ve su
eklenir. Testinin adzi hamurla kapatilarak tas firinda pisirilir. Yemek pistikten sonra testinin agiz kismi dikkatle
kirilarak servis tabagina bosaltilip sicak olarak servis yapilir.
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