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BiDIK (KARAMAN)

Karaman il Kiiltir ve Turizm M{durlig

MALZEMELER

Un 1 kg

tereyagi 250 gr

yumurta 5 adet

tuz 1 tath kasig

sicak 1 kangal

su 3 su bardag

cuccem (¢orekotu) 1 tath kasig

YAPILISI:

Un, su, tuz karistirlarak kulak memesi yumusaklunda yodurulur. Hamur bezeler haline getirilir. Bezereler
blylkge alt tarafi genis, Ust tarafi dar olacak sekilde hazirlanir. Egsirani ile hafif yan gizgiler ¢izilir ve Ustten
basmak suretiyle ortasi aglilir, yaklasik 10 cm ¢apinda yuvarlak hale getirilir. Her bezeye 1 yumurta kirilir,
tereyagl, sucuk ve ¢ok az cliccem konarak firina pismeye birakilir. Bidik yaklagik 25 dakika pisirilerek, sicak
olarak servis yapilir. Yaninda ayran, kola , gay alinabilir.
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