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BIiCI (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Ciger 600 gram

Tereyagdi (erimis) ' su bardagi
Sogan 3 orta boy

Bulgur 1 % su bardagi

Su 6 "2 su bardagi

Yumurta 1 adet

Tuz 1 tath kasigi

Un 4 yemek kasig

Yodurt (stizme) 1 su bardagi
Karabiber 2 tatl kasig
Sarimsak 3 dis

Tuz 1 tath kasigi

Tereyagdi (erimis) V2 su bardagi
Un 2 yemek kasig

Ciger, sogan ve bulguru iyice dév. Yumurta, un, karabiber ve tuz ilave edip yogur.
Tepsiyi hafif unla kasigin ucuyla tepsiye koy. Biraz donmasini bekle.

Yagla sodani pembelestir. Su ve tuz koy, kaynat. Kaynayan suya tepsideki cigerleri ilave et, pisir.

Tabaga al, sarimsakli yogurt yap, tzerine gezdir.
Tereyagini kizart Gzerine dok, sicak servis yap.
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