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https://www.droetker.com.tr

Mubhallebi igin:

1 cay bardagi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
2 yemek kasigi toz seker

1,5 su bardagi st

1,5 su bardagi su

0,5 su bardagi kabuksuz badem

1 su bardagi cilek (kip seklinde dogranmis)
1 su barda@i kayisi (kip seklinde dogranmisg)
0,5 su bardag: kivi (kUp seklinde dogranmig)
Surup:

2 yemek kagsi@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

0,5 cay bardagi su

Uzeri igin:

3 - 4 kiip buz (kiriimisg)

Kalip:

Kare kalip (22x22 cm)

Kalibi su ile galkalayin. Nisasta ve toz sekeri bir kaseye alip kagik ile karistirin. St ve suyu bir tencereye alin.
Uzerine nigastall karigimi ilave edin ve orta ateste surekli karigtirarak pigirin. Kaynamaya basladiginda ocag!
kisin ve 3 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve kaliba dékiin. Oda sicakhigina
geldiginde buzdolabina alin ve 2 saat bekletin.

Pudra sekerini bir kaseye alin ve Uzerine yarim ¢ay bardagi suyu ilave edin. Eriyinceye kadar karigtirin ve
buzdolabina alin. )

Su muhallebisini kiigUk kiipler seklinde dilimleyin. Uzerlerine badem ve meyveleri ilave edin ve hazirladiginiz
surubu dékun. Kirllmig buzlari serpin ve bekletmeden servis yapin.
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