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BiCI BICI (ADANA)

600 ml misir nisastasi

6 litre su

20 g vanilya

Serbeti igin:

1,5 litre igme suyu

0,3-0,4 gram kirmizi toz gida boyasi
Gl suyu

1,5 litre suya 0,3-0,4 g kirmizi gida boyasi koyun. Serbet koyu vigne rengindedir. Aromatik tat igin kokusunu
verecek kadar (%1&apos;den az) gul suyu ekleyin.

Serbeti Adana Bici Bici servisi sirasinda kullaniimak tizere siselere koyun.

Buzun ince rendelenmesi dnemlidir. Buzu kar seklinde hazirlayin. Buzun kar taneleri gibi ince olmasi bici bici
suyunu hizlica sogutmasi, kasikla yenebilmesi ve agizda hizlica erimesi i¢in 6nemlidir. Dig ve bodaz saghg! igin
buz taneleri agiza alinca hemen eriyecek ve digle kirmayi gerektirmeyecek kadar kicuk olmalidir.
Buzdolabinda 1 gtin bekletilen bici bici tepsisi tezgéha alinir. Tezgaha alinan tepsideki bici yaklasik 5
cm&apos;lik kareler olacak sekilde kesilir. Servis sirasinda usta tepsiden 1 kare dilim alir ve kiiglik kiipler
olacak sekilde dograr. Kiip kiip dogranan bici biciler normal boy bir servis késesine konur.

Istenilen miktarda ince rendelenmis buz bici tanelerinin Gzerine eklenir. Usta, bici bici tanelerinin Gzerindeki
rendelenmis buzda pudra sekeri konulmasi i¢in el becerisi ile gukur olusturarak istenilen miktarda pudra sekeri
ekler. Bunun Gzerine buzun tamami kirmizi goriiniim alacak sekilde bici serbeti gezdirilir.

Istege gére bunlarin zerine meyve (muz, cilek, kiraz vb.) dilimleri eklenir. Adana Bici Bici altinda servis tabagi
olan bir k&sede ve i¢cmek i¢in de kasik ve pipet ile servis edilir. Adana Bici Bicinin yaninda ki¢Uk bir kAsede
pudra sekeri de verilir.
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