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BICAK TATLISI

1 adet yumurta

yarim litre sit

1 paket tereyagi
alabildigi kadar un
surubu igin;

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

Serbet hazirlanir soumaya birakilir.

Tereya@l yakmadan eritilir, 2 su bardagi sut eklenir, birlikte kaynatilir, biraz soguyunca yavag yavas un
eklenerek devamli karistirilir, hamur yapilir.

Hamur iliyinca yumurta katilir, biraz daha yogrulur, hamur yaglanmisg firin kabina bastirilarak yerlegtirilir.
Baklava dilimi seklinde kesilir, 1sitiimis 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

Sicak tatliya soguk serbet gezdirilir.

Fotograf "uydu" tarafindan génderildi. 17.08.2020
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