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BICAK TATLISI

Hamuru icin:

250 gram tereyagi
3,5 su bardagi st
5 su bardagi un

3 adet yumurta
Tuz

Serbeti igin:

4 su bardag toz seker
2 su bardagi su

4 damla limon suyu
Uzeri igin:

12 adet ¢ig badem

Serbetini hazirlamakla baglayin. Su ve toz sekeri derin bir tencerenin igine alin.

Seker tamamen eriyene kadar karistirin ve orta ateste kaynamaya birakin.

15-20 dakika kadar kaynayan serbet karigsimina taze sikilmig limon suyunu ilave edin.

Limon suyunu ekledikten 2-3 dakika sonra tencerenizi ocaktan alin. Serbetin ilik bir kivam almasi i¢in oda
sicaklinda bekletin.

Tatlinin hamurunu hazirlamaya bagslayin. Tereyagini derin bir tencerenin igine alip kisik ateste eritin.
Soguk sOtu eritilmis tereyadina ekleyip orta ateste kaynamaya birakin.

Kullanaca@iniz unu ayri bir kabin i¢ine eleyin. Kullanacadiniz az miktardaki tuzu da kabin icine ilave edin.
Bu sirada kaynamakta olan sitli tereyagdl karigsima elediginiz un karigimini ekleyin.

Tencereyi kisik ateste karigtirarak hamur haline getirin.

Ocaktan aldiginiz hamuru sogumasi igin ayri bir kaba aktarip bekletin.

Yumurtalar soguyan hamur karisiminin i¢ine tek tek kirin ve bir ¢irpici yardimiyla iyice karigtirin.
Kullanacaginiz isiya dayanikli firin kabinin her yerini tereyagiyla yaglayin.

Hazirladiginiz hamuru bastirarak firin kabinin igine yayin.

Tatlinizi kare ya da dértgen seklinde dilimledikten sonra Gizerine kabuksuz ¢ig bademleri yerlestirin.
Onceden 180 derece isitiimis firinda 45 dakika kadar pisirin.
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