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KONYA BICAK ARASI PIDESI

Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 paket instant maya
1,5 su bardagindan biraz az su
Uzeri igin:

500 gram kugbasi et
2 domates

1 tane biber

1 cay kasigi pul biber
1 cay kasigi tuz

1 kasik sivi yag

Hamuru yogurup mayalanmasi igin oda sicakliginda dinlenmeye birakalim.

I¢ harci icin domatesleri minik minik dograyalim. Kusbasi etleri daha kiigik dograyalim. Baharatlari karigtiralim.
Biberleri de ki¢iik formda dograyalim.

Hamur mayasini aldiktan sonra kii¢ik bezeler halinde ayiralim.

Hamuru ince uzun agip tzerine hargtan koyup yagli k&gt serili firin tepsisine dizelim.

Onceden i1sittigimiz 200 derecelik firinda i¢ harg ve hamur pisene kadar pisirip servis edelim.
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