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BICAK ARASI (KONYA)

2 yemek kasidi margarin
2 adet sogan

2 adet domates,

2 adet sivribiber

Yarim demet maydanoz
250 gr bigak arasi et
Yarim ekmek hamuru
Tuz

Karabiber

Sogan, domates ve biberleri kiiglk kligik dograyin. Maydanozu ince ince kiyin. Dogranmis malzemeleri et ile
karistirip tuz ve karabiber ve margarini ekleyin. Ekmek hamurunu pide seklinde agin. Hazirladiginiz harci
hamurun tzerine yayin. 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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