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BIBIM GUK-SU

https://koreyemek.blogspot.com

ince kore makarna 600gr
havug 2 tane

salatalik 2 tane

ceri domates 2 tane
yumurta 2 tane

SOsu igin malzemeler:
gocujan 4 yemek kagsigi
soya sosu 1 yemek kasigi
sirke 2 yemek kasigi
seker(istersen) 1 yemek kasigi
susam 1 yemek kasigi

Havug. salatalik. ceri domatesi ince ince dogranir. yumurtayi haglanip ikiye béldndr.

iste bu makarna. Kore ince makarnadir. Kore gida marketten satin ala bilirsiniz. kaynanmig suda makarinay!
ekler ve gubukla iyice karstirarak pisirir. makarna kaynayinca soguk su 2 bardak ilave eder yine kayinayinca
makarnayi soguk suyla 3-4 kere yikanir. Makarna hazir! siizgecten suyunu iyice cikarir.

Onceden hazirlanmig olan sebzeleri dizer.

sosu ilave eder. iyice karsitirarak afiyetle yer.
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