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BIBERMEK

Eylp Altuntas

1 kutu labne peynire yetecek kadar karabiber
Pinar Labne Peynir

Yarim kasik pul biber

Ekmek disi ve ici.

ilk dnce elimize 1 kutu pinar labne peynirimizi aliyoruz ve servis yapacagimiz tabaga istedigimiz kadariyla
sUrlyoruz ve hemen kurumadan elimizi yarim veya tam bir ekmegin igini tabadi dolduracak kadar pinar labne
peynirin Ustlne koyuyoruz ama ekmegin disini atmiyoruz ve simdi sirada tabagin Ust bélgesini dolduracak kadar
pul biber serpiyoruz.Simdi 2-3 dk bekliyoruz ki pul biberler ekmegi biraz kurutsun . Kuruduktan sonra dstiine
ekmegin kalan kabuklu kismini ister bicakla ister elle kiriyoruz parc¢aliyoruz ve pul biberin Ustine déklyoruz.1-2
dk beklememiz gerekiyor. Bekledikten sonra tekrar pinar labne peynirimizi aliyoruz ve énceki gibi ne kadar
doktlysek ayni miktarda ekmegin dis kabuklarinin Ustiine dikkatlice ve yavasc¢a acele etmeden sirlyoruz. Eger
acele edersek pinar labne peynirimiz ekmek kabuklarina sirerken yapigabilir ve bu sizin zamaninizi alirken ayni
zamandada yemegimizin seklini bozabilir.Artik gelelim tarifimize, peynirimizi sirdiikten sonrada Ustiine
istediginiz kadar karabiber serpiyorsunuz.
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