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BIBERLI YUREK YAHNI

6 adet koyun yuregi
4 adet sivri biber

2 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag
3 adet domates

Tuz ve karabiber

Domates rendelenir. YUrek kugbasi dogranir. Sogan ve biber ince kiyilir. Tencereye yagd konur, bitiin malzeme
atilir, kanstinlir. Kapakli olarak énce 10 dakika hizli sonra kisik ateste yarim saat pigirilir.
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