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BIBERLI YERFISTIGI CORBASI (FRANSA)

2 tath kasig tuzsuz tereyagi

60 g kereviz (kabugu soyulup, ince dogranmig)

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

1 ¢corba kasigi un

1 litre (4 su bardagi) tuzsuz tavuk suyu

35 g (4 corba kasidi) krema

2 corba kagsiJi yerfistigi yadi (ya da aycicek yadi)
1/4 tath kasigi tuz

1/2 tath kasigi kirmizibiber

2 taze sogan (ayiklanip, verevine kesilmis)

Tereyagini buyUk bir tencereye koyup, tencereyi orta atege oturtarak, yad eritin. Eriyince kerevizleri ve
sarimsagi ekleyip, 2 dakika pisirin. Unu katip, srekli karigtirarak 1 dakika daha pisirdikten sonra, tavuk suyu,
yerfistigi yadi (ya da aygicek yagi), tuz ve kirmizibiberi ekleyerek, atesi kisin ve karisimi 15 dakika pisirin. Taze
soganlari ve kremayi ekleyip, soganlar isininca tencereyi atesten alarak, ¢orbayi blyik bir servis kasesine
bosaltin ve bekletmeden servis yapin.
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