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BIBERLI VE ROKALI HAYDARI

2 Su Bardagi Stizme Yogurt
4 Biber

1 demet Roka

3 Corba Kasigi sivi yag

1-2 dis Sarmisak

Biraz tuz

Biberleri yagda kizarttiktan sonra kabuklarini soyup ince kiyin.Rokayi da ayni yagda hafifce gevirip ince kiyin.
Roka ve biberi 2 ¢orba kasigi siviyagda soteleyin.Dévdigiiniz sarmisagi yogurda ilave edin. Tuzu ve
sotelediginiz yesillikleri de yogurda ekleyerek karistirin. Kalan 1 ¢orba kasigi siviyag hazirladiginiz karisimin
Uzerine dokerek servis yapin.
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