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BIBERLI MANTARLI PIZZA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pizza Un

1,5 ¢ay bardag su

1 yemek kasigi sivi yag

Sos igin:

1 gay bardagi su

Ust malzeme:

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
250 g mantar (yikanip dogranmisg)

1 adet ince dogranmig yesilbiber

1 adet ince dogranmig kirmizibiber

2 - 3 yemek kasidi ince dogranmis siyah zeytin
2 yemek kagsidi sivi yag

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Pizza un karigimina su ve yagi ilave ederek mikserin hamur karistirici uglari veya eliniz ile yaklasik 2-3 dakika
iyice yogurun ve tzerine nemli bir bez érterek hamuru dinlenmeye birakin.

Ambalajdan ¢ikan sos karigimini bir tabaga alin, suyu yavas yavas dokerek iyice karigtirin.

Pizza hamurunu 28 cm gapinda agin, firin tepsisine alin ve kenarlarindan 1 cm genigliginde ige dogru Kivirin.
Uzerine sosu surlin. Rendelenmig kagar peynirinin yarisini serpin. Mantar dilimleri, yegilbiber, kirmizibiber ve
zeytinleri siralayin. Uzerine 2 yemek kasigi yag gezdirin. Kalan kagar peyniri rendesini serpin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip 5 dakika bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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