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BIBERLI TENCERE KEBABI

1 kg. kusbasi kuzu eti (veya dana eti)
5 orta buyUklUkte sogan (dilimlenmis)
5 adet domates (dogranmig)

1/2 kg. yesil biber (dilimlenmisg)

1 kutu mantar

Bir miktar sivi yag

Tuz

Karabiber

Butlin malzeme bir gece 6nceden karigtirilip sabaha kadar bekletilir. Cukurca bir tencerenin igine sivi yag
koyulur ve tim malzeme foil’e sarilarak tencerenin igine oturtulur ve kapagi iyice kapatilir.

Gok kisik ateste 2-3 saat pigirilir.

Servis tabagdina foil ceketi ile birlikte alinir ve bu sekilde servis yapilir.
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