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BIBERLI TAVUK SARMA

400 gram tavuk eti

2 adet kézlenmis kirmizibiber
2 gcorba kagsigi domates salgasi
2 corba kasidi zeytin ezmesi

3 adet sivri biber

1 cay bardagi zeytinyag

Tuz, karabiber,

50 gram kasar peynir rendesi
3 dig sarimsak

Oncelikle tavuk etlerini ince bir sekilde déviin. Kirmizi kdzlenmis biberi de iri parcalar halinde dograyin.
Baharatlari ve yagi Gzerine ekleyip harmanlayin. Biberi ve zeytin ezmesini tavuk etinin Gzerine yerlestirip sarip
tepsiye koyun. Ezilmis sarimsaklari, sivri biberi de firin tepsisine yerlestirin. Uzerine domatesi, salcayi ve az
miktarda suyu da ekleyip tepsiye dizin. 190 derecedeki firinda pisirip sicak olarak servis yapin. Cikinca sicakken
ikram edebilirsiniz.
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