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BIBERLI TAVUK

500 gram tavuk kugbagi
5 adet sivribiber

2 adet kirmizibiber

10 adet arpacik sodan

4 dis sarimsak

Tuz, karabiber, kekik

4 corba kasigi zeytinyagi
1 corba kasigi ¢ig krema

Sarimsaklari rendeleyin, arpacik sogdanlari temizleyip ikiye bolin, Gzerine bir miktar zeytinyagi da dékip tavada
5 dakika kavurun. Tavuk etlerini de kiigUk parcalara ayirtip iclerine atin ve 15 dakika pigirin. Biberleri dograyip
icine ilave edin. Sicakken Uzerine baharatlari yerlestirin. Son olarak kremayi ekleyip harmanlayin. Istenirse
domateslerle sisleyip sicakken ikram edilebilir.
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